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1. UVOD

Vinova loza (Vitis vinifera L.) autohtona je vrsta Europe i zapadne Azije. Otkrivanjem novih
kontinenata i njihovim naseljavanjem, $irila se i proizvodnja vinove loze na nove naseljene
kontinente. Danas je proizvodnja vinove loze rasprostranjena na svim naseljenim
kontinentima, osim Antarktika. Vinovoj lozi najbolje odgovara podrucje umjerenog
toplinskog pojasa gdje se pravilno izmjenjuju godi$nja doba uz topla proljeca i ljeta, zatim
redovito hladno i oborinama bogato razdoblje jeseni i zime (MiroSevi¢ i Karoglan, 2008.).
Prema podacima Agencije za placanja u poljoprivredi, ribarstvu i ruralnom razvoju
(APPRRR) iz 2022., najzastupljenije vinska sorta u Hrvatskoj je Grasevina na 4.347,13
hektara (28,9% povrsina), a najviSe se uzgaja u regijama Slavonija i Hrvatsko Podunavlje
(zona C1) i Sredi$nja bregovita Hrvatska (zona B). GraSevina je svakako internacionalna
sorta Cije se porijeklo jo§ nije sa sigurno$¢u utvrdilo, a uzgaja se u svim podunavskim
zemljama: Rumunjskoj, Srbiji, Hrvatskoj, Madarskoj, Ceskoj i Austriji, te u ltaliji i Sloveniji

koje to nisu.

Vino je vrlo kompleksan proizvod, poznat i kao jedno od najstarijih prirodnih pi¢a. Uz
alkohol kao kvantitativno najzastupljeniji sastojak, vino sadrzi na stotine spojeva razli€itih
kemijskih struktura i svojstava. Svakoj grupi spojeva pripada vecéa ili manja vaznost u
definiranju kakvoce vina, a u fenolnom sastavu lezi posebnost zbog pozitivnih u¢inaka na
ljudsko zdravlje. Grozde je najvazniji ¢imbenik kemijskog sastava i senzornih svojstava
buduéeg vina, ali bitnu ulogu ima tehnologija proizvodnje, kao i uvjeti dozrijevanja vina koji

tijekom vremena omogucuju tvorbu nekih spojeva, dok neki mogu nestati.

U redovnim berbama arome u vinu grasevine se krecu od svjezih voénih, poput jabuka i
citrusa, do laganih herbalnih nota. U toplijim godinama arome su sli¢ne egzoti¢nom vocu, a
u kasnijim berbama sukladno povecanju koli¢ine sladora, javljaju se obilne cvjetne, a potom
i medne note. Grasevina je vrlo prikladna sorta za vrlo kasne, izborne i ledene berbe, narocito
u sjevernijim krajevima (zona B), gdje kiseline opstaju usprkos visokom sladoru. Zajednicka

karakteristika za sve graSevine je specifi¢an pikantno-gorkasti aftertaste.

Cilj rada je prikazati tehnologiju proizvodnje grozda i vina sorte Grasevina tijekom
petogodis$njeg razdoblja u regiji SrediSnja bregovita Hrvatska, podregija Zagorje-Medimurje

u vinariji Safran.



2. PREGLED LITERATURE

U pregledu literature ukratko ¢e biti objaSnjeni uvjeti uzgoja vinove loze (polozaj, vlaga, tlo,
klima i toplina), sustavi uzgoja grozda i sortiment, ampelotehnika i agrotehnika te prerada

grozda, odnosno vinifikacija.

2.1. Uvjeti uzgoja vinove loze

Vinova loza je viSegodiSnja kultura koja u razvoju ima posebne zahtjeve prema okolisu u
kojem se uzgaja (Milosevi¢ i Karoglan, 2008.). Povoljni uvjeti klime i tla potrebni su vinovoj
lozi kako bi uspjesno rasla i razvijala se te za redovan prinos s dobrom kakvoc¢om. Prvi korak
kod podizanja vinograda je odabir odgovarajuce lokacije, odnosno prikladnog proizvodnog

polozaja.

2.1.1. Polozaj

Hrvatska ima Cetiri regije (zone) proizvodnje: Sredi$nja Bregovita Hrvatska (podregije:
Medimurje i Hrvatsko Zagorje, Prigorje 1 Bilogora, Moslavina, PljeSivica i Pokuplje) — zona
B, Slavonija i Hrvatsko Podunavlje (podregije: Slavonija i Podunavlje) — zona C1, Hrvatska
Istra i Kvarner (podregije: Hrvatska Istra i Kvarner i Hrvatsko primorje) spadaju u zonu C2,
dok Dalmacija (podregije: Sjeverna Dalmacija, Dalmatinska zagora i Srednja i Juzna

Dalmacija) spada u zonu C3.

Polozaj je zapravo smjer prema kojemu je padina okrenuta. Kod podizanja vinograda
potrebno je odabrati juznu padinu, odnosno juZnu ekspoziciju. JuZna ekspozicija bitnija je u
hladnijim podru¢jima gdje vinova loza dobiva vecu koli¢inu svjetlosti 1 gdje je temperatura
zadovoljavajuca za dozrijevanje i1 daljnji razvoj vinove loze. Juzna ekspozicija moze stvarati
probleme gdje su temperature vec¢i dio godine iznad prosjeka pa moze do¢i do zaustavljanja

razvoja vinove loze te mogu nastati i ozegline.

Vinova loza najbolje uspijeva na strmim padinama. Tokom godina padine mogu sadrzavati
manju koli¢inu hranjivih i organskih tvari zbog erozije, pa je na njima potrebno osigurati
prikladan nacin odrzavanja tla. Osim zbog manjka hranjiva, strmine mogu stvarati probleme

pri upotrebi mehanizacije, ali i tjelesne pri radnim aktivnostima ljudi u vinogradima.



2.1.2. Klima i toplina

Vinova loza je viSegodiSnja kultura koja u razvoju ima posebne zahtjeve prema okolisu u
kojem se uzgaja. Za uspjesan rast i razvoj, redovit 1 obilan prinos dobre kakvoce, potrebni
su prije svega povoljni uvjeti klime 1 tla  (Milosevic i Karoglan, 2008.).
Klima se moze podijeliti na dva dijela: makro klima i mikroklima. Pod pojmom makro klima
promatra se Sire podrucje uzgoja vinove loze, odnosno regije i pod regije, dok mikroklima
oznacava vinogorja i polozaje, obzirom na lokalne vjetrove, pojavnost tuce, mraza, kise i
ostale vremenske prilike. Prilikom podizanja vinograda vazno je obratiti pozornost na makro
klimatske uvjete, ali i na mikroklimatske uvjete. Drugim rije¢ima, makro klimatski uvjeti
(regija, pod regija) mogu biti prikladni za vinovu lozu zbog suma temperatura i
odgovarajucih koli¢ina padalina. S druge strane na pojedinim mikroklimatskim podru¢jima
(vinogorje, polozaj) cesce ili rjede ¢e nastajati Stetni klimatski uvjeti, odnosno tuca, mraz,

magla, rosa i dr.

Vinova loza vrsta je koja uspijeva u umjerenom klimatskom pojasu s izraZzena cetiri
godisnjih doba, koja omogucavaju pravilno odvijanje pojedinih fenofaza u tijeku godisnjega
bioloskog ciklusa (MiloSevi¢ 1 Karoglan, 2008.). Glavni klimatski c¢imbenici koje

vinogradari promatraju na nekom podrucju su: toplina, svjetlo, vlaga i vjetrovi.

Toplina je nuzan ¢imbenik za uzgoj vinove loze, jer bez dovoljne koliCine topline, loza ne
mozZe obavljati sve potrebne funkcije za rast 1 razvoj. Svaka faza rasta i razvoja je uspjeSna
pri odredenoj temperaturi. Podrugja sa srednjom godisnjom temperaturom od 10 'C do 20 'C
idealna su za uzgoj vinove loze. Koli¢ina topline izraZzava se sumom temperatura u doba
vegetacije (od travnja do rujna — 6 mjeseci) i ¢ini zbroj svih srednjih dnevnih temperatura
iznad 10 °C (Milosevi¢ i Karoglan, 2008.) Bioloskom nulom naziva se temperatura od 10
°C, jer pri toj temperaturi ne nastaju nikakve Zivotne aktivnosti. Tek kad je suma srednjih
dnevnih temperatura iznad 10 °'C loza zapofinje svoje Zivotne aktivnosti.
Najpovoljnija srednja dnevna temperatura: za pocetak vegetacije 10-12 °C, za cvatnju i
oplodnju 20-30 °C, za intenzivan rast i oblikovanje pupova 25-35 ‘C, dok je razvoj bobica i
grozdova najpovoljniji pri temperaturi od 25 do 30 °C. Dozrijevanje je najuspjesnije kad su

temperature izmedu 20 i 25 °C.

Kada je temperatura ispod 15 °C faza cvatnje i oplodnje moze se usporiti ili u potpunosti

stati, dok temperatura ispod 18 °C usporava fazu dozrijevanja.



Prema Gasparinu potrebe loze za toplinom su sljedece:
e zarane sorte 2.264 °C,
e zasorte srednje dobi dozrijevanja 3.564 °C,
e zakasne sorte 5.000 °C.

U Hrvatskoj vinogradarski krajevi postizu razli¢ite sume temperatura, npr. u Zagrebu ona
iznosi 3.560 'C, a u Dubrovniku 4.580 ‘C. Potrebna suma temperature za visoki prinos i
proizvodnju kvalitetnog vina krece se u rasponu od 3.200 do 4.000 °C. Znatan utjecaj na
toplinu imaju sljedeci ¢imbenici: geografska Sirina, nadmorska visina (za svakih 100 metara
temperatura pada za 0,5 — 0,6 °C), ekspozicija, nagib terena, blizina vec¢ih vodenih povrSina

1 Suma te smjer pruzanja gorja.
U svijetu proizvodnja postoji u pet klimatskih zona, dok se u Hrvatskoj nalaze Cetiri:
e zonaB:1.250 - 1.450 °C,
e zonaCl:1.450 -1.650°C,
e zona C2: 1.650 —2.000 °C,
e zona C3:>2.000 °C.

Ekstremno visoke i ekstremno niske temperature su temperature koje kod vinove loze
uzrokuju zastoj u razvoju i rastu. Visoke temperature mogu na li§¢u, mladicama i bobicama
izazvati opekline. Ekstremno visoke temperature kod vinove loze zapo€inju pri temperaturi
visoj od 38 °C. Iznad te temperature mladice prestaju sa rastom, a iznad 40 °C nastaju
oSte¢enja. Osim direktnog oSteCenja loze, visoke temperature pojacavaju proces
transpiracije. Transpiracija je proces isparavanja vode iz biljke, pogotovo lis¢a, a 1

isparavanje vode iz stabljike, cvije¢a i ploda.

U regiji SrediSnja Bregovita Hrvatskoj (zona B) ¢eSc¢a je pojava niskih temperatura. Loza je
najosjetljivija u pocetku vegetacije, kada su i1 niske temperature ¢eS¢e. Organi vinove loze

imaju razlicitu otpornost na niske temperature.
Najosjetljiviji je cvat koji strada pri temperaturi od 0 °C, mladice i lis¢e pri temperaturi od -

2 °C, nabubrjeli pupovi na -3 °C, pupovi tijekom zimskog odmora pri temperaturi od -15 do
-18 °C, rozgva od -22 do -25 °C, a staro drvo pri temperaturi od -24 do -26 °C.



Mlado korijenje strada pri temperaturi od -5 °C, a cijeli korijenov sustav na -8 °C; te
temperature odnose se na temperaturu tla u zoni korijena (Milosevi¢ i Karoglan, 2008.).
Niske temperature vinogradarima stvaraju najvece probleme u kasno proljece te u ranu jesen

i zimi kada su i ¢e$¢e pojave mrazeva.

2.1.2. Vlaga

Vlaga ima vrlo vazan utjecaj na rast i razvoj loze. Pod pojmom vlaga smatraju se sve vrste
oborina kao $to su kisa, snijeg, rosa i drugo. Ovisno o godiSnjem dobu, vinova loza ima vise
ili manje zahtjeve za vlagom. Zimu i proljece idealno je razdoblje za vracanje vlage u tlo. U
ljeto, vinovoj lozi odgovaraju suha razdoblja sa povremenom kiSom ili nekim oblikom
navodnjavanja. Jesen je razdoblje gdje bi vinogradari zeljeli razdoblja s minimalnom
koli¢inom vlage, jer pretjerana koli¢ina vlage moze dovesti do gnjiljenja grozda. Osim zbog
gnjiljenja, velike koli¢ine vlage nepozeljne su i zbog same kvalitete grozda, samim time 1
buduceg vina. Korijen vinove loze uzimanjem previse vode u grozdu razrjeduje sastojke, sto

dovodi do losije kvalitete vina.

Najniza godisnja koli¢ina oborina, potrebna za proizvodnju grozda, iznosi 300 — 350 mm, a
najpovoljnija 600 — 800 mm. U nasim vinogradarskim krajevima godi$nje padne oko 600 —
1.300 mm oborina.“ (Milosevi¢ 1 Karoglan, 2008.)

Jedan od klju¢nih faktora je raspored oborina. Kada je loza u fazi cvatnje 1 oplodnje, velike
koli¢ine oborina ometaju pravilan tijek cvatnje, dok u fazi dozrijevanja, pretjerane oborine

dovode do pucanja grozda te je moguce nastajanje plijesni.

Osim rasporeda oborina i godi$njeg doba kada oborine nastaju, bitan je i oblik oborina.
Najpozeljniji oblik je umjerena jacina kiSe, dok su jake koli¢ine kiSe i tuca nepozeljne, jer u
vecini slucajeva dolazi do pucanja mladica i grozda, a na nagnutim i strmim dijelovima
dolazi do erozije. Kao i u svakoj kulturi pa tako i u lozi, snijeg djeluje kao regulator i

priprema lozu na hladnije uvjete.

2.1.3.Tlo

Vinova loza poznata je po tome Sto uspijeva na svim tipovima tla, ali vec¢ina sorti daje
najbolje rezultate na odredenim vrstama tla. Prva stavka kod sadnje loze je napraviti analizu

tla te prema tome odabrati sorte koje su najprikladnije za takav tip tla.



Najpoznatije svjetske vinograde karakterizira i najvaznija karakteristika tla, a to je dobra
drenaza, odnosno dobra ocjeditost. Loza voli tla koja su suha te koja nakon velikih ki$a brzo
postanu suha. Ako na tlu nastaju lokve ili ,,mokre noge”, loza slabo raste te daje grozde

slabije kvalitete. Upravo zato veéina vinograda nalazi se na padinama brezuljaka.

Vrlo ¢esto poljoprivredni proizvodaci unose povecane koli¢ine gnojiva u cilju ostvarenja
vecih prinosa, iako vinova loza najbolje uspijeva na tlima srednje opskrbljenosti hranivima.
Kada se vinova loza zasadi i uzgaja na tlu bogate opskrbljenosti hranivima i ve¢eg sadrzaja
organske tvari, dolazi do pojacanog vegetativnog rasta u visinu i razvoja vegetativne mase.
Najbolje bi bilo da loza krajem ljeta uspori i prestane razvijati listove te hranjiva i sve §to je

potrebno usmjeri ka dozrijevanju grozda.

2.2. Sustavi uzgoja grozda i sortiment

Uzgoj vinove loze obuhvaca razlicite sustave i tehnike koje se koriste za uzgoj vinove loze.
Loza je biljka penjacica i kada se razvija i raste u nekontroliranim uvjetima, ima potrebu za
naslonom te da se pomocu naslona dalje razvija. Uz naslon biljka se lakSe penje te se moze
1 povijati. Medutim, loza je biljka koja se lako prilagodi na razne uvjete pa tako redovitim
ampelotehnickim zahtjevima odnosno redovitim i usmjerenim rezom pojedinih dijelova trsa,

loza moZe poprimiti oblik kakav vinogradaru odgovara.

Koji uzgojni oblik ¢e se koristiti u vinogradu ne ovisi samo o lozi, odnosno o sorti, ve¢ i 0
Klimi, tlu i armaturi u vinogradu. Gospodarski gledano, uzgojni oblik ovisi i o tome kakvo
vino se zeli proizvesti, vrhunsko ili kvalitetno, odnosno da li nam je bitnija kvantiteta ili

kvaliteta.

Kostur gotovo svakog oblika uzgoja sastavljen je od istih elemenata, kao $to su stablo,

krakovi, ogranci, reznici i lucnjevi (Milosevi¢ i Karoglan, 2008.).

Uzgojni oblici dobili su nazive po: stvarnom obliku (lepeza, dvokrak, kordonac...), po
autoru koji je prvi primijenio taj oblik (Guyot, Moser...), po mjestu gdje se koristi (istarski,

kastelanski, ilocki...), po nacinu vezanja i po nacinu reza (riblja kost, kruna, cortina...) i dr.
Sustavi uzgoja razvrstavaju se prema:
1) visina stabla (debla)

e niski uzgoj — visina stabla do 40 cm,



e srednji uzgoj — visina stabla od 40 do 120 cm,
e poviseni uzgoj — visina stabla od 120 do 160 cm,
e Vvisoki uzgoj — visina stabla ve¢a od 160 cm.
2) razvijenosti uzgoja i opterecenju trsa
e mali sustavi uzgoja, 25 pupova po trsu,
o veliki sustavi uzgoja, 25 — 60 pupova.

Osnovna grada kostura trsa dijeli se na: jednostavni (guyot, dvokrak) i sloZeni (kordonci,
pergole...)

Jednostavne sustave uzgoja karakterizira stablo, krakovi, prigojni i roni elementi s laks$im i
jednostavnijim naslonom. Slozeni sustavi gradeni su od stabla, krakova, ogranaka, prigojnih
i rodnih elemenata, s ponekad s prili¢no skupim i slozenim naslonom (Milosevi¢ i Karoglan,
2008.).

U hrvatskim vinogradima ¢ak viSe od 90 posto zastupljeni su jednostavni uzgojni oblici.
Najzastupljeniji jednostavni oblici u Hrvatskoj su: racvasti oblici i modifikacije toga oblika,
guyot te dvokrak oblik sa razli¢itim modifikacijama. SloZeni oblici u Hrvatskoj zastupljeni

su na manje od 10 posto, a najces¢i su kordonci i manje pergole.

Negrulj je prema mnogobrojnim istraZivanjima kultivara (sorata) izradio njihovu ekolo§ko-
zemljopisnu pripadnost. Prema Negrulju, odnosno prema njegovoj klasifikaciji, razlikuju se

tri osnovne skupine kultivara:
e zapadnoeuropska skupina sorata,
e skupina sorta crnomorskog sliva,
e istoCna skupina sorata.
U vinogradarskom svijetu postoji i podjela prema njihovoj uporabnoj vrijednosti:
e za potrosnju u svjezem stanju,
e zapreradu u vino,
e zadestilate,

e za proizvodnju uguséenih mostova, koncentrata i sokova,



e zasuSenje,

e za kompote, marmelade, dZzemove,
e zalozne podloge,

e za dekorativne svrhe.

Pulliat je sastavio podjelu kultivara prema vremenu dozrijevanja, a kao glavni kultivar

koristio je plemenku zlatnu:

vrlo rani kultivari — dozrijevaju 10 dana prije plemenke,

rani kultivari — vrijeme dozrijevanje sli¢no kao i kod plemenke,

srednje kasni kultivari — dozrijevanje 12-15 dana nakon plemenke,

kasni kultivari — dozrijevanje 25-30 dana poslije plemenke,

vrlo kasni kultivari — dozrijevanje 45 dana poslije plemenke.

Najceséa podjela kultivara je prema kakvoci (kvaliteti) te je i tu podjelu najlakse razumjeti,

a prema kakvoci postoje tri kategorije kultivara:
e visoke kakvoce,
e dobre kakvoce,
e osrednje kakvoce.

GraSevina je najrasirenija i gospodarski najvaznija sorta vinove loze u Republici Hrvatskoj,
kod bijelih vina. Sinonimi su joj Laski rizling, Riesling Italico, Welschriesling, 1 dr.
Posjeduje dobru otpornost prema smrzavicama i kasnim proljetnim mrazovima. Redovite je
srednje ili natprosjecne rodnosti, zreli grozdovi su srednje veliki, gusti, valjkasti, a zrele

bobice su male, zutozelene boje. (Mirosevi¢ i Turkovié, 2003.)

Vina GraSevine su ,,fina vina prosjecne ili natprosjecne kakvoce, ugodna sortnog mirisa 1
okusa, sa srednjim sadrzajem kiselina.” (MiroSevi¢ i Turkovi¢, 2003.), ,,vrlo ugodne

svjezine, punoce, skladnih sastojaka, izrazene arome, zelenkasto Zute boje.



2.3. Ampelotehnika i agrotehnika u vinogradu

Vinova loza u svojem godisnjem ciklusu prolazi kroz sedam fenofaza:
I.  suzenje ili plac loze,
Il.  pupanje, rast i razvoj vegetacije,
I1l.  cvatnju i oplodnju,
IV. rastirazvoj bobica,
V. dozrijevanje grozda,
VI.  priprema za zimski odmor,
VII.  zimski odmor.

U svakoj od tih fenofaza potrebno je napraviti odredene ampelotehnicke i agrotehnicki
zahvate. Ampelotehni¢ki zahvati su radovi koji se provode isklju¢ivo na lozi, dok se
agrotehnicki zahvati provode da bi se lozi osigurali optimalni uvjeti za rast i razvoj. Po

fenofazama su:
I.  Suzenje ili pla¢ loze

- rez vinograda, iznoSenje rozgve, popravak naslona, vezanje trsa i lucnjeva, proljetna

obrada 1 prihrana duSikom, zimsko prskanje protiv bolesti i Stetnika.
Il.  Pupanje, rast i razvoj vegetacije

- zavrSetak vezanja lucnjeva, plijevljene, zalamanje zaperaka, pinciranje rodnih
mladica prije cvatnje, provlacenje mladica izmedu Zica, zastita od Stetnih

mikroorganizama.
1. Cvatnja i oplodnja

- u ovoj fenofazi nije preporucljivo obavljati nikakve ampelotehnicke zahtjeve osim

zaStite od Stetnih mikroorganizama ako se oduZi uslijed loSih vremenskih prilika

IV. Rastirazvoj bobica

- zalamanje zaperaka, vrSikanje, prorjedivanje grozdova, bobica te prstenovanje,

redovita zastita od Stetnih mikroorganizama.



V.  Dozrijevanje grozda
- defolijacija, redovita zastita od $tetnih mikroorganizama.
VI.  priprema za zimski odmor
- berba.
VII.  zimski odmor
- rez u zrelo, najvaznije ampelotehnicki zahvat.

Agrotehnic¢ke mjere u vinogradu odnose se na skup praksi 1 aktivnosti koje se provode radi
odrZavanja i poboljSanja zdravlja vinove loze te optimalnog rasta i razvoja vinove loze radi
postizanja koli¢ine i1 kvalitete uroda. Agrotehni¢ke mjere koje se primjenjuju u vinogradu

Su:

1. Priprema tla: prije sadnje vinove loze, tlo treba pripremiti. To ukljucuje uklanjanje
korova, poboljSanje drenaze i poboljsanje plodnosti tla dodavanjem organske tvari
ili gnojiva.

2. Sadnja vinove loze: vinova loza obi¢no se sadi u proljece ili jesen. Mora se voditi

racuna o pravilnom razmaku izmedu sadnica kako bi se osigurao dovoljan prostor za

rast i razvoj.

3. Podizanje nasada: ovisno o sorti vinove loze i ciljevima uzgoja, moguce je primijeniti
razliite metode podizanja nasada. To moze ukljucivati upotrebu Zica, stupova i

vodica kako bi se loza pravilno usmjeravala i potaknula vertikalni rast (slika 1.)

4. Gnojidba: redovita gnojidba vinove loze vaZzna je za osiguravanje adekvatnih
hranjivih tvari potrebnih za rast i razvoj biljke. Analiza tla moZze pomo¢i u

odredivanju potreba za odredenim hranjivim tvarima, poput dusika, fosfora i kalija.

5. Navodnjavanje: vinova loza treba adekvatnu koli¢inu vode za zdrav rast 1 razvoj.
Posebno je vazno osigurati dovoljno navodnjavanja tijekom susnih razdoblja ili u

fazi zrenja grozda.

6. Zastita od Stetnih mikroorganizama: vinograd je podlozan razliCitim bolestima i
Stetnicima, poput plamenjace, pepelnice, trulezi grozda i raznih insekata. Primjena
fungicida 1insekticida mozZe biti potrebna kako bi se zastitila vinova loza od infekcije

1 oStecenja.
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Slika 1. Prikaz naslona u vinogradu
Izvor: https://ovinu.info/wp-content/uploads/2020/10/102420 1747 lzbornaslonl.png (2.11.2023.)

2.4. Prerada grozda / vinifikacija

Vinifikacija je proces proizvodnje vina, koji obuhvada pretvaranje grozda u vino. Ovaj
proces ukljucuje niz koraka, ukljucujuci berbu, preradu, fermentaciju i dr..

Prerada grozda, odnosno vinifikacija pocinje berbom grozda. U proizvodnji bijelih vina
vrijeme berbe ima najvazniji utjecaj na tip i stil vina. Sorta grozda, okus i miris ve¢ su
odredeni tijekom proizvodnje grozda te je sad red na vinaru da iskoristi zadane komponente.
Klimatske prilike i vremenski uvjeti (vegetacijska godina) znatno utjeCe na kvalitetu
proizvedenog vina. Ako su tijekom dozrijevanja vruci i suhi uvjeti dobije se grozde s
visokom koncentracijom Secera i niskom razinom ukupne kiselosti, dok za vrijeme hladnijih
I vlaznijih dana nastaje grozde s visokom ukupnom kiselos¢u i manom koncentracijom
Secera. Gnjiljenje grozda nastaje za vrijeme ki$nih dana u vrijeme dozrijevanja. Potrebno je
pratiti sve te faktore te prema njima odrediti rok berbe, ovisno o vrsti i stilu vina.

Prilikom berbe grozda potrebno je brati sa njeznos$¢u, da sirovina na liniju prerade dolazi
neoStecena 1 u Sto je moguce kracem vremenu nakon berbe (dobra organizacija berbe).
Kozica grozda kod bijelih i crvenih sorti sadrzi fenolne spojeve (aroma i tvari boje), a koji
su posebno bitni za buducu kvalitetu vina.

Berba se obavlja tijekom najhladnijeg dijela dana, jer je usporen proces oksidacije i hladno
i neoSteceno grozde zadrzava fenole. Po potrebi nakon berbe, grozde, masulj ili most

potrebno je rashladiti.
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Za kisovitog vremena tijekom berbe na grozdu moze se javiti jace i li slabije gnjiljenje
(ostecenje Stetnim mikroorganizmima, raspucavanje bobice) pa je potrebno tijekom berbe ili
prije muljanja obaviti sortiranje. Sortiranje je potrebno obaviti da bi sa §to veCom sigurnos¢u
mogli proizvesti zdravo vino odredene kvalitete.

Nakon berbe i sortiranja, slijedi proces uklanjanja peteljkovine i ekstrakcije soka iz bobica.
Taj proces moze Se obaviti na dva nacina, direktnim tijeStenjem ili prvo muljanje i ruljanjem
pa tijeStenjem.

Prednost muljanja i ruljanja je u tome $to u ko$ prese stane veca koli¢ina masulja, te se kos
prese ujedno koristi i kao ocjedivac i ne treba koristiti vecu silu prilikom tijeStenja (slika 2.).
Prikladno je koristiti §to manju silu pritiska da ne bi doslo do pucanja kostice i zelenih
dijelova peteljki (ako nisu uklonjene) koji sadrzavaju gorke spojeve.

Tijekom tijeStenja razlikuju se dvije vrste mos$ta, most koji izlazi iz preSe bez pritiska
(samotok) 1 most koji izlazi pod pritiskom (preSevina). Razlika je u tome $to se kod mosta
pod pritiskom mogu javiti nezeljeni spojevi ako dode do pucanja kostica ili peteljke.

Nakon muljanja, ruljanja i presanja provodi se proces obrade mosta, obaveznim postupcima
sulfitiranja i bistrenja, a po potrebi i dodatnim tretmanima po potrebi (tretman enzimima,
bistrilimai dr.). Ako se most bistri taloZenjem, a iznad razine tekucine u tanku ima slobodnog
prostora, doda se malo inertnog plina radi usporavanja povrsinskog oksidiranja dok se most
talozi preko no¢i (Jim Law, 2006.).

Plivaju¢im termometrom ili termometrom koji se nalazi na bacvi potrebno je pratiti
temperaturu mosta, po potrebi ga rashladiti kako se ne bi dogodila spontana fermentacija.
Most bi trebao imati temperaturu ispod 15 °C. Nakon jednog dana, odnosno nakon 24 sata,
kad se most istalozi, potrebno je napraviti pretakanje te odvojiti most od taloga. Kada je
odvojen talog od mosta, slijedi najvazniji proces u vinarstvu, a to je vrenje odnosno
fermentacija. Bistrenje mosta moze se provesti i na druge nacine kao S$to je: talozenjem uz
dodatak bistrila po potrebi, gruba filtracija, centrifugiranje i flotacija.

Dulje vrenje, tj. sporo vrenje zadrzava vo¢ne arome u budu¢em vinu, dok se brzim vrenjem
vinu daje raskosniji okus. Duzinu vrenja odreduje kemijski sastav mosta, temperatura i vrsta
kvasca koji se koriste. Inokulacija kvasca u most obavlja se nakon postupka rehidratacije
ako se radi o suhom selekcioniranom kvascu ili dodavanjem prethodno razmnoZenog
autohtonog (mati¢nog) kvasca.

Osim kvasaca potrebno je dodati i hranu za kvasce, koja se uobicajeno dodaje u dva do tri
navrata. Nakon toga potrebno je odrzavati optimalnu temperaturu mosta, 0visno o vrsti vina

i soju kvasaca.
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Ako se zeli proizvesti vina voénog stila temperatura bi trebala biti ispod 14 °C, dok ja za

kompleksniji stil izmedu 14 i 20 °C.

",

Slika 2. Primjer muljanja i ruljanja grozda

Izvor: https://cdn.agroklub.com/upload/images/text/thumb/grozd-cover-1-2-880x495.jpg (2.11.2023.)
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3. MATERIJALI | METODE RADA

Za prikaz teorijskih znanja koristena je dostupna stru¢na i znanstvena literatura (metoda
analize, metoda sinteze, metoda kompilacije), o svim vaznim pitanjima vezanima za uzgoj
vinove loze, proizvodnju grozda i vina. U drugome dijelu zavr$nog rada daje se prikaz
tehnologije proizvodnje grozda i vina u Vinariji Safran na temelju njihovih podataka. Podaci
o klimi za ispitivane vegetacijske godine (2017. do 2021.) dobiveni su od Drzavnog

hidrometeoroloskog zavoda (DHMZ) za istraZivano vinogorje.

3.1. Vinarija Safran

Vinarija Safran nalazi se u mjestu Breznica, dok se vinogradi nalaze u mjestu Radesi¢, koji
su udaljeni pet kilometara od srediSta vinarije. Prema Pravilniku o vinogradarstvu vinogradi
su smjeSteni u regiji SrediSnja bregovita Hrvatska (zona B vinogradarske proizvodnje),
podregija Zagorje-Medimurje, vinogorje Varazdin.

Izrasla iz viSestoljetne tradicije uzgoja vinove loze i proizvodnje vina, Vinarija je opremljena
suvremenom opremom za preradu grozda, fermentaciju, dozrijevanje i ¢uvanje vina, te
punjenje vina u ambalazu.

Vise od polovice posla u proizvodnji vina obavlja se u vinogradima, uz pomno pracenje
svake promjene i skrbi o odrzivom razvoju i ekolo$kim postulatima.

Suvremena tehnologija primjenjuje se i u podrumarenju, gdje su tehnoloske cjeline
proizvodnje i dozrijevanja vina potpuno odijeljene na nac¢in da se u prvome dijelu podruma
preraduje grozde i provodi fermentacija vina, a u drugome vino dozrijeva. Uz stalnu brigu
enologa proizvode se vina visoke kakvoce, koja potom dozrijevaju i ¢uvaju se u drvenim ili
inox ba¢vama, ukupnog kapaciteta do 500.000 litara (Slika 3.). Svi inox sudovi opremljeni

su sustavom regulacije temperature i inertnog plina.
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Slika 3. Zatvoreni tipovi sudova od inoxa u vinariji Safran

Izvor: Vinarija Safran

Vinarija posjeduje vlastitu punionicu s internim laboratorijem za analizu i kontrolu mosta i
vina, a u gornjem dijelu zgrade nalaze se prostori za degustacije te uredi.

Vina Vinarije Safran redovito osvajaju brojna odli¢ja na izlozbama i ocjenjivanjima u zemlji
1 inozemstvu, a ponosno isticu vrlo uspjeSne kasne berbe prosusenih bobica grasevine,
muskata zutog i traminca mirisavog.

Danagnji vlasnik Stjepan Safran u posjedu je svojih vinograda od sredine 20. stolje¢a. Od
1990. pa do 2006. u potpunosti je obnovio nasade novim sortama grozda i modernizirao
proizvodnju vina u novo sagradenom podrumu. Od 2006. godine registrirao je i obrt za
proizvodnju, preradu i prodaju grozda i vina pod nazivom ,,Vinarija Safran*.

Danas zahvaljujué¢i najnovijim tehnologijama obrade tla, njege nasada, prerade grozda 1
podrumarenja Vinarija Safran biljei kontinuirani rast kvalitete i sve veéu potraznju njihovih

vina na trzistu (Slika 4).
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Slika 4. Proizvodni asortiman vina Vinarije Safran

Izvor: Vinarija Safran

3.2. Struktura vinograda

Vinogradi se pruZaju preko cijelog brezuljka te su smjeSteni na viSe ekspozicija. Sustav
odrzavanja tla u vinogradu temelji se na kombinaciji zatravnjivanja medurednog prostora te
na tretiranju korova herbicidima unutar reda. Zatravnjivani prostori redovito se kose vise
puta godi$nje, dok se korovi tretiraju dva do tri puta (ovisno o potrebi). Vinarija Safran
obavlja djelatnost proizvodnje grozda i vina na vlastitim povrSinama i u vlastitoj vinariji.
Posjeduje vinograde ukupne povrsine 12 ha u kojima se uzgaja 62.000 trsova raznih sorti:
Grasevine, Rajnskog rizlinga, Sauvignona bijelog, Muskata zutog, Traminca, Manzonija,
Pinota sivog, Blauburgera, Lovrijenca i Portugizca (Slika 5). Grasevina je zastupljena na 4,1
ha te ¢ini 34,18% ukupne povrsine vinograda. Vinogradi se nalaze na lokaciji Varazdinske
Zupanije, na jugozapadnom podrucju Varazdinskog vinogorja na nadmorskoj visini od 250
do 310 metara. Vinarija Safran djelatnost obavlja s dijelom stalno zaposlenih radnika i
sezoncima. Sustav uzgoja trsa predstavlja modificirani Guyot. Naslon ¢ine stupovi s

odgovarajuc¢im brojem Zica.
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Uzdrzavanje nasada glede agrotehnickih i ampelotehnickih zahvata i mjera njege je
besprijekorno, §to se reflektira u stalnosti koli¢ine i kakvoce prinosa. Starost vinograda je 15
godina, dok je broj trsova po hektaru oko 5.300 trsova. Prosje¢ni broj pupova po trsu iznosi
12, a koeficijent rodnosti pupova iznosi 1,23.

Slika 5. Vinogradi Vinarije Safran

Izvor: Vinarija Safran

17



3.3.Klimatske prilike

Klimatske prilike za promatrano razdoblje 2017. do 2021. prikazane su u Grafikonu 1. U

vinogradima Vinarije Safran postavljena je i meteorologka postaja (Slika 6), koja omoguéuje

pracenje vremenskih prilika te na osnovu njih i prikladne mjere zastite od Stetnih
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Grafikon 1. Klimatski dijagrami po Walteru 2017.-2021. godine za vinogorje Varazdin

Izvor: DHMZ /Mjerna postaja Varazdin

Prema podacima Drzavnog hidrometeoroloskog zavoda moze se zakljuciti da je 2017.

godina bila relativno zahtjevna i nepovoljna za proizvodnju grozda.
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Ljeto je praceno visokim temperaturama i ¢estim grmljavinskim nevremenom, ¢ak prac¢eno
I tucom. Rujan je protekao uz ekstremne kise tijekom cijelog mjeseca te je u Varazdinu
zabiljeZena koli¢ina od 101 mm kisSe.

Nesto bolja bila je 2018. godina. Zadnje dvije dekade u mjesecu kolovozu obiljezene su sa
ja¢im frontama koje na sre¢u nisu prouzrocile znac¢ajniju Stetu. Pocetak rujna zapoceo je sa
obilnijim kiSama, koje su nakon par dana prestale te je uslijedilo suho i toplo razdoblje.

Ni 2019. godina ne moze se smatrati idealnom, doduse mjesec kolovoz je bio izrazito topao
i suh, rujan je bio mjesec sa nesto visSom prosjeénom temperaturom, ali i sa nesto vecom
koli¢inom oborina, a listopad je bio mjesec sa vrlo toplim vremenom i sa izrazito susnim
razdobljem. U 2020. godini kolovoz je protekao uz nesto vece temperature i manju koli¢inu
oborina, no klimatske prilike i dalje su pogodovale moguénosti pojave bolesti, rujan je
protekao s normalnom koli¢inom oborina te nesto viSom temperaturom, dok je listopad
obiljeZen s poviSenom temperaturom, ali i s pove¢anom koli¢inom oborina. U 2021. godini
ljeto je bilo suho s normalnom koli¢inom oborina. Mjesec kolovoz je na vinogradarskom
lokalitetu protekao uz nesto iznad prosjecnih koli¢ina padalina, dok su se temperature kretale
prema normalnom rasponu. Rujan je bio mjesec idealan za dozrijevanje i berbu pa je tako
koli¢ina padalina bila ispod prosjeka, a temperatura se karakterizira kao normalna. Moze se

zakljuciti da je to bila ponajbolja vegetacijska godina u promatranom razdoblju.

Slika 6. Meteoroloska postaja u vinogradu vinarije Safran

Izvor: Vlastita fotografija
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4. REZULTATI ISTRAZIVANJA

4.1. Ampelotehnika i agrotehnika u vinogradima tijekom istrazivanog razdoblja

Sorta Grasevina, koja je ujedno i najzastupljenija sorta u hrvatskim vinogradima, takoder je
najzastupljenija i u vinogradima Vinarije Safran. U vinogradima Vinarije Safran redovito se
obavljaju potrebni ampelotehnicki 1 agrotehnicki zahvati kojima se utjece na koli¢inu 1
kvalitetu grozda, tj. buduéeg vina.

Rezidba vinograda je posao s kojim pocinje sezona radova u vinogradu. Stoga, svaki
vinogradar jedva ¢eka, nakon zimskog odmora, zapoceti nesto konkretno raditi u vinogradu.
Moze se reci, da je svaki trs pria za sebe. Svaki trs trazi da ga se dobro ,,odmjeri“ prije
rezidbe, pri odluci koje rozgve ¢e se odstraniti, koja ostaviti za lucanj i prigojni reznik, a
koja eventualno za pri¢uvni reznik. Takoder mora Se voditi ra¢una, da trs ne pobjegne previse
iznad prve zZice, a isto tako, da krakovi ne odu previse u Sirinu. Naj¢es¢i uzgojni oblik vinove
loze u vinogradima Vinarije Safran je modificirani guyot (slika 6.). Modificirani Guyot je
oblik gdje se ostavljaju dva reznika sa po dva pupa te jednim lucnjem s Sest do dvanaest
pupova ovisno o zdravstvenom stanju trsa i broju slobodnih mjesta u redu. Zakljuéno moze

se rec¢i da je opterecenje trsa nisko, s 10 do 15 pupova.
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Slika 7. Rezidba vinograda Vinarije Safran

Izvor: Vlastita fotografija
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Tijekom vegetacije postupcima zelene rezidbe provodi se dodatna korekcija bujnosti i
rodnosti trsa koji je uspostavljen rezidbom, a koji bi se mogao poremetiti nepredvidivim
vanjskim utjecajima i unutrasnjim promjenama u krosnji trsa.

Pored toga, zelenom rezidbom se utje¢e na redovitost prinosa, a posebno na poboljsanje
kvalitete grozda. Primjenom pojedinih oblika zelenog reza vinove loze postizu se slijedeci
efekti:

¢ uklanjanje nepotrebnih nerodnih i prekobrojnih mladica

privremeni prekid rasta mladica,

e jednoli¢ni rast mladica na ¢okotu,

e stvaranje povoljnih uvjeta za odvijanje procesa cvatnje i oplodnje,
e smanjenje rehuljavosti,

e olakSane mjere zaStite od Stetnih organizama,

e povecéanje uroda i

e Dbolje dozrijevanje grozda.

U Vinariji Safran rezom u zeleno u pravilu se provodi:

e plijevljenje mladica,
e zalamanje zaperaka,
e vrsikanje.

Gnojidba vinograda vazna je agrotehnicka mjera prijeko potrebna za postizanje redovitog
rasta 1 rodnosti vinove loze. UnoSenje biljnih hranjiva u tlo ili preko lista u pojedinim
fenoloskim fazama razvoja osigurava lozi normalno odvijanje metabolitickih procesa. Osim
vizualno, nedostatak pojedinih elemenata u tlu utvrduje se kemijskom analizom tla i
kemijskom analizom li§¢a u laboratoriju. Kod vinograda u rodu analizu tla potrebno je
obavljati svakih nekoliko godina kako bi se utvrdili nedostaci pojedinih makro i
mikroelemenata u tlu. U vinogradima Vinarije Safran u pravilu provodi se uobicajena

gnojidba prikazana u tablici 1.
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Tablica 1. Uobi¢ajena gnojidba vinograda u vinariji Safran

Vrijeme Gnojivo Koli¢ina UtroSak
apliciranja J vode L/ha
Krajem YARA MILA COMPLEX NPK 300 ka/ha
veljage 12-11-18 + 3 MgO +8 S +0,2 Fe g
Proteoleaf 3-5-40 + 3 Mg 1,2 kg/ha 300
UREA
1,5 kg/ha
Proteoboom 20-20-20 + iy kg - 300
mikroelementi 0 Kg/ha
Proteoleaf 3-5-40 + 3 Mg 1,2 kg/ha 300
Lipanj, .
. Topiron 6 Fe 0,9 300
rheny itocal ultra 8,8 N + 15 Ca + 2
Fitocal ultra 8, a
Mg + mikroelementi 2,8 300
Promag 6 Mg + 12 S 0,35 200
F_|t0a_lgen 0,3-0,3-0,4 + Amino 12 200
kiseline

Izvor: Vinarija Safran

4.2. Berbe i vinifikacija

Vinarija posjeduje 4,1 ha Grasevine sa zasadenih 29 tisuca trsova. Broj trsova se u zadnjih
osam godina stalno se smanjuje zbog pojave bolesti zlatne Zutice. Samim time i prinosi se
smanjuju za postotak iskré¢enog trsja koji godisnje moze biti i do 150 trsova po hektaru.

Berba u Vinariji Safran je ruéna i vrsi se u viSe navrata. Kada vremenski uvjeti dozvole i
kada je grozde dozrelo (pracenjem koncentracije Secera i ukupnih kiselina), krece se u berbu
(slika 8.). Sa berbom krece se kada grozde grasevine skupi minimalno 80 °Oe Secera, a
kiseline padnu ispod 8 grama po litri (izraZzeno kao vinska). Berba zapocinje tijekom
jutarnjih sati, kada je grozde hladnije, da se smanji moguénost oksidacije sirovine. Bere se
Sest do sedam puta sa razmakom od po par dana §to je prikazano za promatrano razdoblje u
Tablici 2. Vidi se da tijekom svih 5 godina koncentracije Secera variraju od 80 °Oe u prvim
berbama pa ¢ak do 98 °Oe u zadnjim berbama. Koncentracija ukupnih kiselina varira od 8
grama po litri u pocetnim do 6,5 grama u zadnjim berbama. Nakon berbe provodi se proces
muljanja, ruljanja i tijeStenja na pneumatskom tijesku uz koristenje enoloskih preparata
marke SIHA. Prosjecna koli¢ina mosta sorte Grasevina nakon primarne prerade i bistrenja

tijekom promatranih pet godina u Vinariji Safran bila je 28.860 litara.
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Tablica 2. Koli¢ine mosta i koncentracije $e¢era i ukupnih kiselina sorte Grasevina u Vinariji Safran od 2017. do 2021. godine

2017. god 2018. god 2019. god 2020. god 2021. god
Broj Secer °Oe / Seéer °Oe / Seéer °Oe / Secer °Oe / Seéer °Oe /
berbe Litara ukupne ki- Litara ukupne Ki- Litara ukupne Ki- Litara ukupne Ki- Litara ukupne kise-
seline (g/L) seline (g/L) seline (g/L) seline (g/L) line (g/L)
1. 5.000 80/8,5 4.000 80/8,2 3.200 78/8,5 3.550 82/7,5 3.200 82/8,0
2. 3.200 83/7,6 3.200 82/7,8 5.500 80/7,9 3.200 84/7,8 3.200 85/7,5
3. 3.200 85/7,2 5.000 85/7,2 3.200 82/7,5 4.100 85/7,2 4.000 90/7,5
4. 4.000 88/7,0 3.200 88/7,2 8.000 85/7,2 3.500 88/7,2 8.000 92/7,0
5. 3.200 88/7,5 8.000 89/7,5 3.200 85/7,0 5.500 85/7,5 3.200 95/7,0
6. 8.000 92/7,1 5.400 93/6,7 3.200 86/7,0 4.000 85/7,0 4.100 98/6,8
7. 5.500 95/6,9 3.200 92/6,8 4.350 95/6,5
Ukupno 32.100 28.800 29.500 28.200 25.700
Prosjecno: 28.860 litara mosta / godini
Izvor: Vinarija Safran
Tablica 3. Proizvodnja grozda i vina Grasevina u Vinariji Safran od 2017. do 2021. godine
GRASEVINA 2017. godina 2018. godina 2019. godina 2020. godina 2021. godina Prosjek
Povr§ina (ha) 41 41 41 41 41 6,32 tone / ha
Kolicina ubranog 31 21 21 31 25,5 25,9 tona
grozda (t)

Vrhunsko vino (hl) 48,96 (22,7%) 27,6 (18,6%) 36 (24,7%) 45 (20,7%) 43 (23,5%) 22,0%

Kvalitetno vino (hl) 58,24 (27%) 35 (23,6%) 38,5 (26,4%) 56 (25,8%) 38,5 (21,1%) 24,8%
Stolno vino (hl) 108,9 (50,3%) 85,5 (57,8%) 71,25 (48,9%) 116,25 (53,5%) 101,25 (55,4%) 53,2%
Ukupno vino (hl) 216,1 148,1 145,75 217,25 182,75 181,99 hl

Izvor: Vinarija Safran
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Slika 8. Berba grozda u vinogradu Vinarije Safran

Izvor: Vinarija Safran
Tijekom svih pet istrazivackih godina u vinifikaciji Grasevine koristeni su sljede¢i SIHA
enoloski preparati:
e SIHA kalij metabisulfit — tijekom primarne prerade za sulfitiranje (10 gr/hl) i enzim
Sihazym Extro (za bolju iskoristivost samotoka i presanja, ekstrakciju primarne

arome) u koli¢ini 3 gr/hl.

e SIHA Gesil — tijekom bistrenja mosta (za brzu sedimentaciju, ¢is¢u aromu mosta, i

preventivna zastita od oksidacije) u koli¢ini od 3 0 gr/hl.

e SIHA Puranit — tijekom bistrenja mosta (stabilizacija bjelancevina) u koli¢ini od 50
gr/hl.

e SIHA Speedferm — aktivator pri rehidraciji kvasaca, hranjiva smjesa za kvasce
napravljena od neaktivnih kvasaca koja sadrzi vitamine, minerale i aminokiseline,
te osigurava siguran zavrSni stupanj vrenja i veéi udio Zzivih stanica do kraja

alkoholnog vrenja, koriStena u koli¢ini 30 gr/hl.
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SIHA Cryarome — selekcionirani kvasac s izrazenom tvorbom mirisnih vocnih
estera, za kontrolirano hladno vrenje, prikladan za sorte Rizling, Grasevina, Pinot
bijeli, Sauvignon bijeli, Silvanac, Muskatne sorte, Malvazija, Skrlet, Posip, a dodan
je u koli¢ini od 20 gr/hl. Kvasac se uz aktivator SIHA SpeedFerm rehidrira u Cistoj
vodi u omjeru 1:10 pri 37 °C — 38 °C, pusti se 15 minuta bubriti, nakon Cega se
potrebno pripremljenom kvascu spusti temperatura polako dodavajuéi bistri most
tako da razlika mosta i pripremljenog kvasca nije veca od 10 °C. Na taj nacin

pripremljen selekcionirani kvasac inokulira se u most.

SIHA Sol za fermentaciju Plus — hrana za kvasce s dodanim vitaminom B1, u koli¢ini
od 20 gr/hl — dodavano u dva navrata tijekom vrenja (u prvoj i drugoj treéini

fermentacije).

SIHA Proferm Arom Plus — hrana za kvasce, za poticanje stvaranja vo¢nih estera
tijekom vrenja, sastoji se od 100% autolizata kvasaca, posebno je bogata
aminokiselinama, vitaminima i mineralima, dodana je u prvoj tre¢ini vrenja u koli¢ini
od 20 gr/hl.

SIHA Proferm Fit — hrana za kvasce, sadrzi specijalno pripravljene ekstrakte
stani¢nih stijenki kvasaca i vitamina B1, proizvodnim postupkom obogacena je
esencijalnim aminokiselinama i prirodnim antioksidacijskim spojevima (glutation).
UtjeCe na smanjenje reduktivnih nota, optimalno stiti od oksidacijskih procesa,
odrZava dugotrajnu svjeZinu vina i tipi¢nost sorte kod bijelih vina, podrZava stvaranje
voc¢nih aroma i stvaranje bukea nastalog vrenjem te povecava kompleksnost vina.

Dodana je u polovini fermentacije, u koli¢ini 40 gr/hl.

Sihazym Fine — enzim dodan u zadnjoj trecini fermentacije za ekstrakciju

manoproteina, i kasniju bolju filtrabilnost vina u dozi 4 gr/hl,

SIHA Becolite 5000 W — filtracijski perlit, koristio se za presanje taloga nakon

bistrenja mosta U koli¢ini od 2 kg/hl.

Nakon vrenja i uklanjanja grubih taloga sva vina Grasevine prolaze proces §kolovanja, neka

krace, neka duze, neka u tankovima od inoxa, a neka u drvenim sudovima (Slika 9). Nakon

zakljucka enologa da je vino spremno za promet prolazi proces tipizacije (stvaranja robne

marke vina GraSevine) i stabilizacije.
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Nakon fizikalno — kemijske i senzorske analize i rjesenja Centra za vinogradarstvo, vinarstvo
I uljarstvo vino Grasevina se stavlja u promet, kao vino odredene kategorije kvalitete s
oznakom ZaSti¢ena oznaka izvornosti (ZOI) i puni se na automatskoj punilici (Slika 9) u
odgovaraju¢u ambalazu prema kategorijama kvalitete i stavlja u promet (Slika 10).

Tijekom promatranih pet godina od 2017. do 2021. vidi se iz Tablice 3 da je jedna petina
vina (22%) sorte Grasevina u Vinariji Safran u prometu bila kao Vrhunsko vino, jedna

Cetvrtina (25%) kao Kvalitetno vino, a polovina proizvodnje (53%) kao Stolno vino s ZOl.

Slika 9. Drveni sudovi i linija za punjenje vina u ambalazu u Vinariji Safran

Izvor: Vinarija Safran
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GRASEVINA

Slika 10. Grasevine Vinarije Safran

Izvor: Vinarija Safran
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5. ZAKLJUCAK

U zavrsnom radu prikazana je tehnologija proizvodnje grozda i vina graSevine u razdoblju
0d 2017. do 2021. godine na primjeru Vinarije Safran, na podruéju regije Sredi$nje bregovite
Hrvatske, podregije Prigorje-Bilogora, vinogorje Varazdin.

Klimatski najprikladnija godina za proizvodnju grozda GraSevine bila je 2021., iako
koli¢inom 1 kvalitetom nije znacajnije odstupala od ostalih, §to dokazuje da se na dobrim
proizvodnim polozajima i dobrom ampelotehnikom i agrotehnikom mogu posti¢i svake
godine dobri rezultati na promatranoj sorti.

Od ukupnih povrina vinograda Vinarije Safran pod razli¢itim sortama GraSevina je
zasadena na 4,1 ha, Sto ¢ini udio od 34,2%, Sto znaci da je sorta najviSe zastupljena u
sortimentu Vinarije.

U proizvodnji grozda koristi se slabo opterecenje trsa (10-15 rodnih pupova), sustav
modificirani Guyot, $to je vidljivo i iz rezultata berbe tijekom pet godina, prosjecno 25,9
tona grozda grasevine / godis$nje, odnosno 6,32 tone po hektaru.

Prosjecna koli¢ina mosta bila je 28,860 litara godiSnje.

Ovisno o vremenu berbe dva najbitnija parametra u mostu, koncentracija Secera kretala se
od 80 °Oe¢ u prvim berbama pa ¢ak do 98 °Oe u zadnjim berbama, a koncentracija ukupnih
kiselina od 8 grama po litri u po€etnim do 6,5 grama u zadnjim berbama, $to pokazuje da
se je vremenski berba odgadala da bi kvalitativni pokazatelji u moStu bili jo$ 1 znatno bolji.
Vinarija je suvremeno opremljena i u proizvodnji vina GraSevine koristi enoloske preparate
SIHA Begerow (Eaton).

Tijekom promatranih pet godina od 2017. do 2021. iz podataka o proizvodnji vina Grasevina
u Vinariji Safran vidi se da je jedna petina vina (22%) u prometu bila kao vrhunsko vino,
jedna Cetvrtina (25%) kao kvalitetno vino, a polovina proizvodnje (53%) kao stolno vino s
ZOl.

U buducénosti proizvodnja bi trebala rasti u segmentu vrhunsko i kvalitetno vino.
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6. SAZETAK

U zavr$nom radu obradena je proizvodnja grozda i vina sorte Grasevina u Vinariji Safran
tijekom pet proizvodnih godina, odnosno od 2017. do 2021. godine. lako su godine
klimatoloski bile vrlo razliite, pri ¢emu je vinogradarski najbolja bila 2021. godina, nije
bilo znacajnijih odstupanja u koli¢ini i kvaliteti uroda. Razlozi tome su dobri proizvodni
polozaji, nisko opterecenje trsa, odnosno prikladna ampelotehnika i agrotehnika. Kakvoca i
parametri mosta razlikuju se ovisno o vremenu berbe, a kasnije berbe daju vrhunske rezultate
sirovine prikladne za proizvodnju vrhunskog vina. Vinarija Safran koristi suvremen nacin
proizvodnje vina u vinariji pri ¢emu koristi Siha Eaton enoloska sredstva. 1z podataka o
proizvodnji vina Graevina u Vinariji Safran vidi se da je jedna petina vina (22%) u prometu
bila kao vrhunsko vino, jedna cCetvrtina (25%) kao kvalitetno vino, a polovina proizvodnje
(53%) kao stolno vino s ZOI. U buduc¢nosti proizvodnja bi trebala rasti u segmentu vrhunsko

i kvalitetno vino.

Kljuéni pojmovi: grasevina, Vinarija Safran, tehnologija proizvodnje
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